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in mod cu totul surpriritor, intr-o evoltie tot mai tehnologizaf omenirea cungte o
reintoarcereatre natufi. Unul din factorii principali ai acestei noi ortén 1l constituie plantele, care, prin
principiile lor active, constituie o reahlternativ, cu aplicgi in diferite domenii de activitate legate sfera
biologicului.

in acest context, ceraete din prezenta téizde doctorati-au propus ca obiectiv general studiul
influentei unor produse naturale cu strugtaromati@, variate ca sufisde obineresi implicit structuti
chimic, asupra dezvailtii microorganismelor, in diferite condliexperimentale.

Teza de doctorat este structariat opt capitole, are o extindere de 231 pagimiiwe 179 figuri,
24 schemei 44 tabele. Lucrarea este intgode 263 referite bibliografice.

Prima parte a tezei sintetizégze parcursul a daucapitole datele din literatura de specialitate cu
privire la structura chimic a compuilor naturali polifenolici, distribtia si circuitul acestora in plante,
proprietitile lor fizico-chimice si biologice, precum si medede si condtiile extractive specifice. Sunt
mertionate date importante referitoare la intéitaea polifenolilor cu microorganismele in difentariante
experimentalgi care justifica subiectul propus pentru a fi atadrin aceastlucrare.

In partea a doua a tezei sunt prezentate datplerimentale proprii pe parcursulsase capitole,
studiul efectuat fiind o investiga sistematig in care s-a realizat elaborargaptimizarea unei tehnologii
de extrade la nivel de laborator a comglor polifenolici, analiza activitii antimicrobiene, catsi
intervenia acestora in modularea proceselor de ferniengeroli si anaeroh. Teza este completatu
partea de concluzi trimiteri bibliografice.
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